
Jahresübersicht Highlights 2026
Frühjahr & Sommer

Fischmarkt & Brasserie-Küche:
Klassiker wie Tatar Frites und Moules Frites – französisches Bistro-Feeling im Markgräflerland.

Grüne Woche & Frühlingsküche:
Saisonale Spezialitäten mit Spargel und frischen Zutaten.

Karfreitag:
Traditioneller Fischgenuss.

Osterwochenende:
Feiertagsmenüs.

Grillen & Salatbuffet:
Sommerliche Abende auf Terrasse und im Garten.

Picknick to go:
Frische Speisen zum Mitnehmen – ideal für Ausflüge.

Herbst / Winter

Wilde Wochen

Weihnachten:
Festliche Menüs.

Wöchentlich
Jeden Donnerstagabend ab 5. Februar 2026
Back to the Roots – Bayerische Wirtshausküche.
Traditioneller Schweinebraten.


